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各種出店ブース
1 新そば・旨いものブース

新そばと「おひさま丼」の販売

9 つの地元そば店が出店し、それぞれ違っ
た味の新そばを提供。「おひさま丼」は安曇
野のおいしい食材をふんだんに使った豪華
メニューです。

2 スイーツブース
地産地消にこだわった新作やさいスイーツ
を限定販売

3 特産品販売ブース
・安曇野ならではの特産品を中心に販売
（野菜、りんご、わさび、漬物、おやき、
加工品等の販売）

・農林業まつりを同時開催（友好都市など
の協力による農林水産物等の販売）
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日時 11 月 15 日（土）・16 日（日）

 午前 10 時～午後４時
場所 穂高神社特設会場
主催 信州安曇野新そばと食の感謝祭実行委員会

宮澤市長に受賞報告をする小林さん児童と給食を食べる城取さん

安曇野産アールスメロン：昼夜の温度差が大きい安曇野で栽培されるため、糖度
が高く、市場でも高評価を受けています。

原料から醸造まで安曇野にこだわり　安曇野ワイナリー（三郷小倉）

安曇野産ワインが国産ワインコンクールで金賞受賞
7 月に行われた国産ワインコンクール（実行委員会主催）の欧州系

品種赤部門で、安曇野ワイナリー株式会社（三郷小倉）が醸造した赤
ワインが金賞と銅賞を受賞しました。同社取締役総支配人の小林龍義
さんが 10 月１日、宮澤市長に受賞報告しま
した。受賞したワインは、原料のブドウの
栽培から醸造まですべて市内で行われてい
ます。同社では初の受賞に小林さんは「次
への自信になります。今後も土地に合った
ワインを作っていきたい」と話しました。
金賞を受賞したシャトー安曇野メルロー 2012（右）
と銅賞を受賞した同スペシャルリザーブ 2012（左）

穂高支所

交通規制箇所

●会場および駐車場案内

イベント
出演：県警音楽隊、地元中学・高
校吹奏楽部、「凸凹ブラス」（東京
音楽大学）安曇野市太鼓連盟ほか

県警音楽隊（昨年の様子）

野菜で飾られた豊穣宝船（昨年の様子）
シャトルバス
会場周辺は駐車場が少ないためシャトルバス（穂高プール、県民豊科
運動広場発着）か、JR 大糸線をご利用ください。
周辺駐車場
穂高支所職員駐車場、公用車駐車場、長野県信用組合穂高支店駐車場、
八十二銀行穂高支店駐車場、長野銀行穂高支店駐車場
交通規制
穂高駅前交差点から依田印房までの間で次の期間行います。
16 日（日）午前 10 時～午後４時

問い合わせ
　実行委員会事務局（市商工会内）　487・9750 672・8491
　穂高支所内観光交流促進課　482・3131 ㈹ 682・6622

（拡大版）安曇野のおいしい話題をお届けします
学校給食・地域の食材を味わう「安曇野の日」

こだわりのアールスメロンを子どもたちに
小中学校の給食で地域の食材を味わう「安曇野の日」。堀金小

学校と堀金中学校では 9 月 12 日、市観光大使を務める（株）中村
屋が小中学生向けに開発した「中村屋カリー」と、堀金地域で生
産されたアールスメロンが提供されました。当日、堀金小学校の
4 年 3 組にはアールスメロンを生産する城取和雄さん（堀金烏川）
が訪れ、児童と一緒に給食を楽しみました。城取さんは「一生懸
命作ったメロンです。おいしく食べてほしい」とほほ笑んでいま
した。

※そばをメインに提供する催しです。そばアレルギーの場合はご注意ください。
販売品が品切れの場合はご容赦ください。天候によりイベントが中止になる場
合があります。


